
NOTAS DE CATA

DESCRIPCIÓN

Crazy Rows Moscatel es un vino con historia.
Color amarillo pálido brillante, de alta intensidad de 
Fruta cítrica con delicadas ores blancas y paladar fresco. 
En boca es muy jugoso, fresco, ligero y honesto que
 recuerda el gusto delpasado.

Va muy bien con pescado, preparaciones especiadas 
e incluso como aperitivo.

Para beber ahora. Mantendrá sus características por
al menos 3 años.

Servir a 10-12°C.

COSECHA
VALLE
CEPA

VIÑEDO

: Pinihue, secano costero, 20 kms del Océano
  Pácíco, 350 MASL pendiente orientada al sur.
: Suelo muy antiguo, granítico en alto grado
  de evolución por el clima de las montañas
  costeras, con cuarzo y otros minerales.
: 12.000 kg/ha proveniente de parras centenarias.
: Cosecha a mano en pequeñas cajas de 12 kg
  durante la primera semana de Abril.
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MOSCATEL

: 2023
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: 100% Moscatel
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RENDIMIENTO 
COSECHA

VINIFICACIÓN : Despalillado y prensado en prensa
  neumática, luego fermentado en tanque
  inoxidable durante 2 semanas a 15 °C.
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